ﬁ’(%‘% Boisson Drinks

L JDVE A calpis 25¢]

Boisson aux ferments lactiques / Lactic ferment juice

L% Ramuné
Limonade japonaise / Japanese /imonade

FV € —)V Biére Kirin pression 25ci
Draft Beer Kirin 25¢/

FVY € —)V Biére Kirin pression 50ci
Draft Beer Kirin 50c!

Kt Umeshu

Liqueur de prune / Plum liquor

AL YTV a—A Jus dorange
Orange Juice

— Coca 33cl
Coca-Cola 33c/

AIARY 558K
Eau filtrée Castalie 50cl!
Filtered Water Castalie 50c/

HARY JigK
Eau filtrée gazeuse Castalie 50cl
Filtered Sparkling Water Castalie 50c!

H1 7 x. Café Coffee

F5 5% Thé vert chaud ou froid Bio
Organic Green Tea (hot or cold)

Hﬂg?ﬁ Saké froid ou chaud Sake hot or cold

HEE P )] Gekkeikan, Kou no Tsuki
Saké de Kyoto / Saké of Kyoto

ARBIWGE CUTW, Morikuni shuzo, Bibibi
Saké de Kagawa / Saké of Kagawa
DHITHWE Wil HhHTT

Kamikokoro shuzo, Kamikokoro
Saké de Okayama / Saké of Okayama

NHITHNE Bl ABZD
Kamikokoro shuzo, Kokageno sakana
Saké de Okayama / Saké of Okayama

35%‘7’{:/ Vin rouge Red wine 12¢!/ Bt 75¢] El‘j’f:/ Vin blanc White wine
e ———

a—hkFa-0—RX 56/25€

3.5€

5¢

8€

6€

4.5€
4.5€

Offerte

9€ froid 12c!
13€ chaud 18c/

10€ froid 12c!
15€ chaud 18cl

13€ froid 12c/

12€ froid 12cl
65€ Btl 72cl

d—bFTa-B—RX -€/25¢€

Cotes du Rhone, Cuvée Guillaume Ii, 2018

Ja—RX - TIVIR—Ta -€/32€
Croze Hermitage, Les Voleyses, 2015

Cotes du Rhone,
Les Costes Nobles Terres

TLA-IL 5€6/23€
Sylvaner, Frey Sohler

2 Vin Rosé Rosé Wine 12¢! / Bt 7501
—_—

NT 1T b€/25€
Petula, Luberon, 2017
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I35 + S + BH
Salade + Soupe Miso + Tsukemono
Salad + Miso Soup + Marinated choux

BEDY Y™ MenuMidi Lunch Menu +3.00€

1=CPi¥E Takoyaki 0 B=IWE+

Boules de Crepe au poulpe / Japanese octopuscrepe ball

%hﬁ}ﬁ% Okonomiyaki -5 |

Crepe salée japonaise / Japanese salted crepe

ﬁnn Accompagnements

‘7"‘)"— ]‘ Dessert

3pieces

Qe B & Butatama 15€
Y)—A Sauce standard 4¢ 7, O FUDR Porc / Pork
Standard Sauce 8€

7’ A A Glace 1 boule au choix 3.5€
Thé vert, Sésame noir
Ice cream 1 ball on choice
Matcha, Black Sesame

EER=ESTY N

K¢ Xt Edamamé
=  FFDOIBEL Tomato

Tomate marinée, sauce ponzu

F ¥ Negi Shoyu 4.5¢€ A1k Ikatama 15€

Ciboulettes Shoyu / Chive, Shoyu

3%&3h shoyu
Soy Sauce

T Negi Shio

Ciboulettes Sel / Chive, Salt

WM Yuzu Miso

Yuzu, Fermenting soybeans

WII Yuzu Mayo
s 3 Yuzu Mayonnaise
A2/
Toppings pour Takoyaki
Toppings for Takoyaki

9¢€

4€
8€

4.5€
9¢€

5¢€
10€

5€
10€

3pieces
6pieces

R E Negi
Ciboulettes / Chive

| F—X Fromage
Cheese

H DI Bonite Séchée
( - Bonito flakes
A\ 7T 2

YtZZ\X vakisoba - |

Nouilles sautées / Noodles

Wit S x-Rald
; Yakisoba(Porc / Pork)

QY Vv rbEzE
Garlic Yakisoba(Porc / Pork)

Fl AN v LheE 2 id
Yakisoba spécial

Porc, Calamar, Crevette

Pork, Squid, Shrimps

0.5¢
1€

0.5€
1€

-€
1€

13€

15€

16€

Calamar / Squid

&k Ebitama

Crevette / Shrimps

Iv 7 A & Mix Tama
Porc, Calamar, Crevette
Pork, squid, shrimps

NI RYT Y Vegetarien
Tomate, Courgette, Aubergine
Tomato, Zucchini, Eggplant

"‘Ea‘./*ﬁ% Modern Yaki -

Crepe salée japonaise avec nouilles
Japanese salted crepe with noodles

JBER > Buta Modern
Porc / Pork

15€

18€

]

17€

IV AER 2 Mix Modern 20€

Porc, Calamar, Crevette
Pork, Squid, Shrimps

|1 =%/4

Toppings pour Okonomiyaki & Modern yaki

Toppings for Okonomiyaki & Modern yaki

H E¥EEZ Euf au plat 2¢€

Fried egg

¥ Negi 2€

" Ciboulettes / Chive

1 F—2X Fromage 2¢

Cheese

= N FOBFCTL Nasu 6. ]

Aubergine marinée

23D bhdDY FX Salada

Salade de concombre et wakame au sésame

= BDS Torikara

Poulet mariné frit

¥y ’r (21M) Korokke

Croquette de patate douce (2pcs)

ZDA—F

Soupe de saison

= BT Soupe Miso

Miso Soup

BUW 1sukemono 4€

Marinated cabbage

F L F Kimuchi 4€

1. Gluten

2. Crustacé / Crustacean
3. Oeuf / Egg

4. Poisson / Fish

5. Soja / Soya 10. Sésame

Pour toutes allergies, n'hésitez pas a en parler a votre serveur / Prix nets services inclus / Chéque non accepté

6. Lait / Milk

7. Fruits a coques / Nuts
8. Céleri / Celery

9. Moutarde / Mustard

Yukimi Maison (Mochi Ice)
au choix Thé vert, Sésame noir
Hand made Yukimi Daifuku (Mochi Ice)

O %on choice : matcha or black sesame

—*

11.

| 72\ BE% classique Taiyaki

Gaufre sucré japonais a I'haricot rouge

Japanese sweet waffle with red soybeans

¥ B T=\0hEE Taiyaki Matcha
Gaufre sucré japonais au matcha
Japanese sweet waffle with matcha

N +7 1A Glace

/ce cream

€ <

1250 4

1 1245

11. Anhydride sulfureux / Suffites
12. Lupin

13. Mollusque / Mollusc

14. Cacahuétes / Peanuts

If you have any allergies, do not hesitate to talk to your server / Net price including services / Cheque not accepted

HMEH ~ W

(28 S0

Horaires d'ouverture

11h30-15h,
18h30-22h30

Lundi a vendredi

LWEH.HMEH - 8tH
Samedi, dimanche
et jours fériés
11h30-22h30

64 Rue Sainte-Anne 75002 Paris




