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COLD STARTERS

Edamamé (pois mange-tout du Japon)
Edamame Japanese green soybeans

Petite salade
Small salad

Salade de pomme de terre
Japanese style potato salad

Marinade d'algues et concombre
Japanese salad with wakame and cucumber

Salade d'avocat bio et tofu au poivre de yuzu
Salad of avocado and tofu with yuzu pepper paste

Assortiment de légumes salés
Assortment of homemade marinated vegetables

Lamelles d'encornet aux ceufs de morue
Raw cuttlefish marinated with cod eggs

Marinade de thon et de poulpe au Wasabi
Wasabi marinated tuna and octopus

Assortiment de poissons et légumes marinés
Assortment of marinated fishes

Prix net ttc Chéques non acceptés

6,00 €

5,00 €

6,00 €

6,00 €

10,00 €

8,00 €

15,00 €

11,00 €

14,00 €
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HOT STARTERS

Karaage de thon, sauce wasabi 10,00 €
Fried Tuna with Wasabi sauce

Brochette de poulet hdché, sauce yakitori 8,00 €
Fried Chicken meatball on bambou stick, yakitori sauce

Aubergine bio frit sauce miso 9,00 €
Fried egg plant, miso sauce

Tofu bio artisanal frit en sauce maison 9,00 €
Fried organic tofu in homemade sauce

Tempura de racine de lotus, sel au matcha 8,00 €

Tempura of bambou roots

Flan d'ceuf salé japonais o2 8,00 €
(nécessite du temps a la préparation)

Japanese salty steamed egg flan
(require some cooking time)

3k >k 3k 3k ok ok >k >k ok ok 3k ok ok ok ok ok ok ok >k ok ok ok >k >k ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok kK ok sk ok >k

1574 FRITURE (DEEP FRIED)

REOREY &Y

FEEST

& D

SEGTO
B — R

Tempura (Assortiment de beignets) 26,00 €
Assortment of Lightly battered deep fried prawn, vegetables

Tempura de légumes 23,00 €
Vegetables tempura

Tonkatsu (Porc pané) 24,00 €
Tonkatsu  (breaded fried pork)

Karaage (Poulets frits sauce tartare) 12,00 €
Fried chicken and tartare sauce
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Thon rouge supérieur  Superior Red tuna
(5 franches)

E<CAHEY b

Thon rouge (5 tranches)  Red tuna

Saumon (5 tranches)

fiRiE Y

Daurade (5 tranches)

-2
Poulpe

XELDOEY

Liche (5 tranches)
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POISSONS GRILLES (GRriLLeED FisH)

Saumon Crillé @2
Grilled Salmon

Maqguereau Girillé
Grilled Mackerel

Daurade Grillée
Grilled Sea Bream
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Assortiment de Sashimi

Assortment of Sashimi(sliced raw fishes)

18,00 € reokEYy fEk
Thon Gras supérieur
Superior Fat Red Tuna(5 tfranches)

15,00 € frokiEY k&
Thon Gras (5 tranches) Fat Red tuna

1200€ JF%EY

Salmon Bar (5 franches)

13,00 € A HEY
Sea Bream Encornet

12,00€ ~f@EDY (5 tranches)

Octopus Maquereau

18,00 € HNZED (%)
Ricciola fish QOursin

15,00 €

Noix de saint-Jacques  Scallop
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SASHIMI

21,00 €

21,00 €

23,00 €

28,00 €

25,00 €

20,00 €

12,00 €

14,00 €

11,00 €

22,00 €

Selon la saison Depending on the season



H1FHFT (1E) SUSHI a la Carte (1p)
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Thon Gras Supérieur / Superior Fat red tuna

5 ¥ Thon rouge supérieur 6,50 €

Superior Red tuna

5 £ Thonrouge 5,00 €
Red funa

fiEE Saumon @2 4,50 €
Salmon

i Daurade 5,00 €
Sea Bream

fii Maquereau 4,00 €
Mackerel

A7 Encornet 5,00 €
Cuttlefish

H¥EE Crevette crue 5,00 €
Sweet Raw Shrimp

8 Anguille 5,00 €
Eel

4% v Aburi de boeuf Wagyu 10,00 €
Aburi Sushi of beef Wagyu
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SUSHIS DE SAISON

Thon Gras
Fat red funa

Bar
Sea Bass

CEufs de saumon
Salmon eggs

Gambas
Prawn

Poulpe
Octopus

Liche
Ricciola Fish

Omelet

Chinchard
Horse Mackerel

Selon arrivage Depending on the season

W32 Noix de saint-Jacques 5,00 €
Scallop

9 Oursin 8,00 €

Sea Ursin

7RR

Vernis
Ark shell clam

8,50 €

7,00 €

4,50 €

5,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

3,50 €

4,00 €

4,00 €



¥ 7 SUSHI

FEEY Gb¥ Assortiment de sushi (9P sushi, 6P maki) 35,00 €

Assortment of sushi(?P of sushi, 6P of maki)

b6 LFET Chirashi (assortiment de sashimi sur lit de riz vinaigré) 29,00 €
Chirashi (raw fish's assortment on vinegared rice)

e oD Shakedon (lamelles de saumon sur lit de riz vinaigré) 26,00 €
Shakedon (Slices of Salmon on vinegared rice)

Ny Kaisendon (poissons crus marinés sur lit de riz vinaigré) 26,00 €
Kaisendon (Marinated slices of fish on vinegared rice)

ZZFHEF  MAKISUSHI

gk Thonrouge 9.00€ HNEXELA%E Thongras 10,00 €
Red tuna Fatred funa

ik Saumon  #2 800€ fB% Anguille 9,00 €
Salmon Eel

TR % Avocat saumon 9,00 € M»olXE Concombre m 6,00 €

Avocado, salmon Cucumber
WME&  Natto 700€ 7%  Omelette #2 6,00€
Natto Omelet
g L#2& Prune salée 6,00€ 7T HhH & Avocat 6,00 €
Pickled Plum and Shiso leef Avocado
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E %% 5 E/\J U DON (noville épaisse de froment maison)
HOMEMADE UDON NOODLES

MpEE o E A Nabeyaki udon (nouilles cuites en marmite) 24,00 €
Nabeyaki Udon (thick noodles cooked in broth)

TFHEA Petit bol d'Udon Small bow! of udon 9,00 €

TFRELH EA Avec 1 crevette tempura + 5,00 €

With tempura of shrimp



4 NOS BENTOS

IR F Y Bento Shokado 38,00 €
Sashimi, tempura, suggestion du Chef, saumon grillé, poulpe et thon mijotés, IEgumes marinés
Sashimi, tempura, chef's suggestion, grilled salmon, stewed octopus and tuna, pickled vegetables

stewed octopus and tuna, pickled vegetables

FEEF Y Bento Shojin (végétarien/vegetarien) 32,00 €
Salade d'avocat, aubergine au miso, tempura de légumes,

marinade de concombre et algues, IEgumes marinés

Avocado salad, fried eggplant with miso sauce, vegetables tempura,

salad of cucumber and wakame, pickled vegetables

BAYIZIE, TR, KEHEROEET,
Accompagné de bol de riz et soupe miso. Accompanied by bowl of rice and miso soup.
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R Bol de riz 4,00 €
Rice bowl
- Soupe miso aux algues et Tofu artisanal 5,00 €

Miso soup with tofu and seaweed
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F4H—  DESSERTS

BE/7Lv—b7 Va2l Créme br0lée au thé vert 8,00 €
Matcha Creme brulee

BT A A Mochi Ice (glace matcha ou sésame) 7,00 €
Mochi filled with black sesame or matcha ice cream

BERNRT = Parfait au matcha 14,00 €
Matcha parfait

BRI —% Gateau au thé vert servi avec azuki et chantilly 6,00 €
Homemade green tea cake, with red beans paste and chantilly

F— R —* Cheesecake fait maison, servi avec azuki 8,00 €
Homemade cheesecake, with red beans paste

¥a—hr—=% Fraisier japonais 7,00 €
Japanese strawberry shortcake

FERE Mochi & la fraise et haricots rouges sucrés 6,00 €
Mochi filled with sweet red beans paste and a strawberry

TARZ Y —h Glace (1 boule) au choix 4,00 €
Wi, Bd~, ~"=F Thé vert, sésame noir ou vanille

Matcha, black sesame or vanilla ice cream (1 scoop)



