Restaurant japonais

KINTARO




LISTE DES 14 INGREDIENTS ALLERGENES 71/)L=\f—'JZI~

LIST OF ALLERGENS

Pour toutes allergies, n'hésitez pas a en parler a votre serveur.

If you have any allergies or a special diet, please let the waiter know.

Gluten

Crustacé / Crustacean
Oeuf/ Egg

Poisson / Fish

Soja/ Sbya

Lait / Milk

Fruits a coques / Nuts
Céleri / Celery

Moutarde / Mustard

B\ Fmfie’

V
[\

Graines de sésame / Sésame seeds

Anhydride sulfureux / Sulfites

Lupin

Mollusque / Mollusc

Cacahuétes / Peanuts

Porc / Pork

Veggie / Vegetarian

Option veggie / Vegetarian option




Restaurant japonais

KINTARO

MENU
vk

13:€

GYOZA SET / T&53t v fait maison /| home made

10 pieces de raviolis au porc et l[égumes accompagnés de
bouillon, salade, riz / 10 pcs of pork and vebetable dumplings
with salad, rice, broth

SHUMAI SET / Ly > XL tzwh fait maison /| home made

10 pieces de raviolis vapeur au porc et crevettes accompagnés
de bouillon, salade, riz / 10 pcs of pork and shrimp steamed
dimsum with salad, rice, broth

GYOZA + SHUMAI SET / =458 + LS FL\Wtzwhk
fait maison /| home made

5 pieces de raviolis frits et 5 piéces de raviolis vapeur
accompagnés de bouillon, salade, riz / 5 pcs of pork raviolis
and 5 pcs of pork dimsum with salad, rice, broth

' coup de coeur / 8T8 / favorite
\ plat pimenté / 0 / spicy
m contient du porc / BXEIA D/ made with pork

Pas de minimum CB - prix nets TTC et service compris



¥ Gyoza/ F&5

EN ACCOMPAGNEMENT / K 7w a
SIDE DISHES

CHAUD | HOT

fait maison /| home made
5 pcs de raviolis au porc et légumes/
Pork and vegetable dumplings

N

W %2 chahan /v Fv—/\> 5,8€

Riz sauté au porc, crevettes /
Japanese style cantonese rice with
pork and shrimp

Shumai /LS5 £ 5,8€
fait maison /| home made

Raviolis cuits a la vapeur au porc,
crevettes, légumes / Pork and shrimp
steamed dimsum

Y2 torikara /. SOD'S5HHZIT 6,5€
Poulet frit Karaage / Fried Chicken
Karaage

5,8€

\/ Korokke (1pc) 3,5€

FELOIOV(13)

Pané de patate douce fait maison /
Homemade deep-fried and breaded
mashed sweet potato

N

\ Petit shisen don / 91| 6,5 €

Bol de riz avec porc haché pimenté,
ciboulette et demi-ceuf mariné /
Bow!l of rice with spicy minced pork
and marinated half-egg

2

\/ Rizblanc / C8k / White rice 2,8 €

Soupe miso ou Bouillon 2,8€
KM@t J2YXR—F

Soupe miso au bouillon de poisson
ou bouillon de porc / Miso soup or
Broth

FROID / COLD

N
Y
/ A\ \/ Edamame /X725 4€
o Pois mange-tout japonais
L 4 Soybeans in pods
\_ Kimuchi/ L7 4¢€

Choux chinois mariné piquant
Spicy marinated cabbage

/7 Racine de lotus mariné 4¢€

L>arosiEl
Marinated lotus roots

™

\/ Petite salade / /5% / Salad 3,8 €

N

\/ Tsukemono / ;&%) 4€

Choux chinois mariné maison /
Japanese style marinated cabbage

\ Inari (1pc) / L&D (17) 3€

Riz vinaigré enveloppé dans tofu frit
sucré /Sushi rice wrapped in fried tofu

W onigiri/ sicx0 4¢

Riz fourré enveloppé dans une
feuille d'algue. Au choix : Saumon,
Bonite, Algues marinées, Prune /
Riceball wrapped in a seaweed sheet.
Flavor: salmon, bonito, seaweed or plum
= (Saumon, Bonite)




RAMEN /| 5—®A

Les nouilles Ramen sont fabriquées par nos soins avec de la farine japonaise
afin de représenter le goiit comme au Japon. Le bouillon est préparé a base de porc et volaille.
Ramen noodles are home made with Japanese flour to get the same Japanese taste.
The broth is prepared using pork and poultry.

*A l'exception du Tori Ramen et Veggie ramen / Except for the Tori Ramen et Veggie ramen

Miso ramen 12,5€ Shio / Shoyu ramen 11,5€
BRI2S— DA B/ LESHE5—DA
Ramen au miso et porc haché / Ramen a base de sel / de sauce soja
Ramen in a miso flavoured broth Ramen in a salty flavoured/
A\ SR soy flavoured broth

N SR~
Chashu ramen 13 € Curry ramen 12,5 €
Fyv—a—5—HA HL—5—BA
Shoyu Ramen avec tranches de Shoyu ramen au curry et beeuf
porc / Shoyu Ramen with sliced Shoyu ramen W/th beef curry

pork

Negi ramen 12,5€ \ Maboramen 13 €
FXFXFS5—DA N—HR—=5—0BA
Shoyu ramen avec poireaux Shoyu ramen au tofu et porc
Shoyu ramen with leeks haché / Shoyu ramen with tofu
\ S| and minced pork
N SER =]
Tanmen / 2% 13 € \ Gekikara ramen 13 €
Shio ramen aux légumes / BES—DA
Shio ramen with vegetables Shio ramen piquant au porc
A |8 = haché / Spicy shio ramen with
minced pork
e
\ Kimuchi ramen 13 € Chanpon ramen 13,5€
FLFS—ODA B5YAIFAS—DA
Shio ramen aux choux pimentés Shio ramen au porc, calamars
et porc / Shio ramen with spicy et légumes sautés / Shio ramen
cabbages and pork with pork, squid and vegetables
[\ S m] cooked in a wok
N ST 7 =]
Tori Ramen 14€ \/Veggie Miso Ramen 15€
BS5—HA NITRIBS—BA
Ramen a base de bouillon de Ramen au miso, a base de
volaille (sans porc) / Ramen in a bouillon végétarien / Ramen in a
slow cooked chicken broth miso flavoured vegetarian broth
(no pork)
RS N SR
3 A Y %
i 3‘ \
FORMULES 5—®Atzvhk SET - GARNITURES iEHUI*‘y‘l:"‘/ﬁ‘
' = TOPPING SUPPLEMENTS ; .
4 Tranches de [;orc | 4 Slices of pork | Frv—>1— +2 €
: _ Guf mariné/ Marinated egg/ Bf-£Z +2€
- Gyoza fait maison /home made | T&5E +5¢€ Pousses de bambou‘b | Bamboo shoots| X% +1€
- Shunhal fait maison /home made/ Lwa=xll. +5€ Algues wakame | Seaweed | Hbh &  Vt1€

'1/2 Chahan / /N Fv— /\/ ; ‘ +5¢€ Mais / Corn/ 1—> ; = +1€



PLATS SAUTES | 14 &%
WOK SAUTEED DISHES

@ Yakisoba / Z 2%
Nouilles sautées a la sauce
soja avec calamars, porc et
légumes Noodles cooked in
sweet soysauce with pork, squid,
vegetables

N SR/ =]

12 €

% Gomoku yakisoba
hEERSER
Nouilles croquantes recouvertes
de légumes, calamars et porc
sautés au wok / Fried noodles
covered by pork, vegetables and
squids sautéed in a wok

12,5¢€

N R 7 =]
% curry chahan 12¢€
AL—=Fr—N\>

Riz sauté au curry au porc et
crevettes / Cantonese style rice
with curry spice

\Mabodon/? 12,5€
Riz recouvert de tofu porc hache
sautés a la sauce soja pimen-
tée / Rice topped with tofu and
minced pork cooked in a wok
with spicy sauce

N R -

W Yakiudon/ BEE5A 13 €

@ Nouilles épaisses sautées avec
boeuf, légumes / Noodles cooked
with beef and vegetables

™

W% chahan/Fv—/\> 12€
Riz sauté au porc et crevettes
Cantonese style rice with pork

and shrimp

W% Chukadon / B 12,5¢€
Riz recouvert de légumes, porc,
calamars sautés au wok
Rice topped with vegetables pork
and squids cooked in a wok

s

FORMULES / vk / SET

Gyoza fait maison /home made | T£53
Shumai fait maison /home made / LS EL\

+5¢€
+5¢€

Yaki udon



W vakiniku* / 5t

AUTRES PLATS SAUTES / i 1b &4
OTHER WOK SAUTfED DISHES

Boeuf Shangai 12 €
FROFUTHAIBD

Beeuf sauté avec choux Shangai
Sauté of beef with Shangai's
cabbage

Nikuyasai
REF LD &
Porc sauté avec légumes
Sauté of pork with vegetables

11,5€

15,5€
Boeuf sauté sauce caramélisée
Sauté of beef with caramelized
sauce

Porc Shangai 12 €
BROFUT 51108

Porc sauté avec choux Shangai
Sauté of pork with Shangai's
cabbage

Butashoga yaki* 15€
BL&SHESE

Porc sauté au gingembre, sauce
sucré-salé

Sauté of pork with ginger

FORMULES / tv N/ SET

Bouillon (ou Soupe miso*), riz
Broth (or Miso soup*), rice

OAVVYAR—=THLLIE KT 4 TIFA

Yakiniku

POISSON GRILLE / S
GRILLED FISHE

Saumon Grillé 15€
EHOERS

Filet de saumon grillé

Grilled salmon filet

FORMULES / vk / SET

3,5€

Soupe miso, riz / BRI+, CIEA
Miso soup, rice

3,5¢€



UDON/ S XA

Nouilles épaisses a base de froment, servies dans un bouillon d'algue et poisson.
Udon noodles with seaweed and fish broth.

Kake udon 12 €
MFSEA

Soupe de pates simple

Simple noodles soup

=

Tanuki udon 13 €
T=hEISCA

Soupe de pates avec chapelures
frites / Noodles soup with
breadcrumbs

Curry udon 14,5 €
AL—>5Ch

Soupe de pates au curry avec
poulet / Noodles soup with
chicken curry

TR

Oyako udon 14,5 €
HFSCA

Soupe de pates recouverte
d'omelette au poulet /

Noodles soup topped with
chicken scrambled egg

Katsuni udon 15€
HVESEA

Soupe de pates recouverte
d'omelette au porc pané/
Noodles soup topped with fried
pork scrambled egg

Tempura udon 15,5 €
X352 A

Soupe de pates avec 2 pcs de
crevettes panées / Noodles soup
with 2 pcs of fried shrimps

N =8 ¢

>

" FORMULES / vk / SET

% % Onigiri au choix / 51F0 =5+ 3,5€
> (saumon, bonite, prune ou algues)

+2,5€

~ Inari (1piéce) / LD (118)

\ Kimuchi udon 13€

Kitsune udon 13 €
IDRSA

Soupe de pates avec tofu frit
sucré / Noodles soup with sweet
fried tofu

FLFSCA

Soupe de pates avec choux
piquants / Noodles soup with
spicy cabbages

Kamonegi udon 14,5€
BRESCA

Soupe de pates avec magret de
canard et poireaux / Noodles
soup with sliced duck and leek

=

Gyuniku udon 15€
F$ASCA

Soupe de pates au boeuf au soja
sucré / Noodles soup with beef in
a sweet soy sauce

Zaru udon 12 €
T35CA

Pates froides et sa sauce soja
sucrée/salée / Cold Noodles with
sweet soy sauce

Nabeyaki udon 16,5 €
RIS A

Marmite de pates udon avec
crevette panée, ceuf, légumes,
poulet / Noodles soup with fried
shrimp, egg, vegetables, chicken

S s %
\

GARNITURES &mbyE>s

TOPPING SUPPLEMENTS

Onsen tamago /Soft boiled egg | ‘R RTcET  +1€
Kimuchi / Kimuchi| ¥ LF +1¢€
Algues wakame | Seaweed | ODH\& +1€
Flocons de tempura / Tempura flakes | XH's +1€



DONMONO / H47

Plat a base de riz recouvert d'ingrédients, présenté dans une boite Bento.
Dish of rice with toppings in a Bento box.

11,5¢€ Katsudon / 7'V 13,5€
Omelette a la uboulette sur llt de Omelette au porc pané sur lit de
riz avec sauce soja sucrée/ Rice riz avec sauce soja sucrée / Rice
topped with scrambled egg and covered with scrambled egg and
chives with sweet soy sauce Fried pork filet with sweet soy
] sauce
x]

Toridon / &5 12,5€ Oyakodon / ¥ # 12€
Poulet caramélisé sur lit de riz / Omelette au poulet sur lit de riz
Rice topped with chicken and avec sauce soja sucrée / Rice
sweet caramelized soy sauce topped with scrambled egg and

| chicken with sweet soy sauce

Y
V¥ Gyudon /&35 13 €

Boeuf a la sauce soja sucrée sur
lit de riz / Rice topped with beef
with sweet soy sauce

Onsen tamago +1€

x]

FORMULES / tzh / SET

Soupe miso, salade / U*”‘%f‘lxﬂ%@ +3,5€
Miso soup, salad

Toridon




CURRY HL—F51X

CURRY RICE
Chicken curry 11,5€ € Beefcurry 11,5€
FEFAL— E—7hL—
Curry au poulet Curry au boeuf
R |- | R | -1
Katsu curry 12,5€ Ebi furai curry 13,5€
hAL— IETS1AHAL—
Curry avec porc Curry avec crevettes panées
Curry with breaded pork Curry with breaded shrimps
R |- § S R | -1

Chicken katsu curry 12,5€
FEXUAYAL—

Curry au poulet pané

Curry with breaded chicken

SRS

FORMULES / b / SET

. Bouillon, salade, légumes marinés 3,5€

Broth, salad, marined vegetables
AVIYAR—=F HZHEY

A~

GARNITURES ; &by 5

TOPPING SUP,E’LEMENTS

Onsen tamago /Soft boiled egg | BRT=$Z  +1€
Curry épicé / Curry spices | FEETF C 1€
Mais/ Corn/ J—> N- 1€

FRITURES / 1774

FRIED DISH
Chicken katsu 12€ @ Tonkatsu 13€
Fxohny CADD
Poulet pané / Deep-fried and Porc pané / Deep-fried and
breaded chicken breaded pork
N N =
Torikara 12¢€ Korokke 10€
Boh 55T J0vr

Poulet frit Karaage
Fried chicken Karaage

Panés de patate de douce fait
maison / Homemade deep-fried

™~ and breaded mashed sweet

potato

~
Ebifurai/ TET7>1«5@E» 14€
5 crevettes de Madagascar panées
Deep-fried and breaded
Madagascar shrimps
™

- ]
FORMULES / t'wh / SET

Soupe miso, riz / K"2+.CIdA +3,5€
Miso soup, rice



DESSERTS FAIT MAISON*/ BR&E T —K*

Cake au thé vert 5,5€ @ Cheesecake 5,5€
BERT—F F—Xr—*
Quatre-quart au thé vert Matcha Cheesecake a la japonaise (pate
servi avec chantilly / Matcha cake de haricot rouge) / Japanese
with whipped cream style cheesecake (red bean paste)
N | N |
Glace thé vertousésame 5€ € Yukimi daifuku 5,5€
BRT7IR/IBTETIR (thé vert ou sésame noir)
2 boules de glace au choix / ERARE (FRXIFEIF)
2 scoops of matcha or black Glace au thé vert ou sésame
sesame ice cream enrobée de pate de riz gluant /
N Mochi (pounded sticky rice) filled
with matcha or black sesame ice
cream

Flan thé vert 5,5€ n
ou sésame noir

e ARXIGEIRDOTI> Chou a la creme vanille 5¢€

‘ Flan au thé vert ou sésame noir NZZ2a—D1)—L

servi avec azuki et chantilly/ Vanill #
Matcha or black sesame custard anitia cream purt.
with sweet red beans paste and ™1
whipped cream
n * 3 l'exception des glaces / except ice cream

BOISSONS / &X%) DRINKsS

Cocacola/Cocacolazéro/ Iha1~5 33cl  4€ Eau filtrée Castalie Filtered water | 338K 0€
Jusd'orange / AL >YYa—2X 20 cl 4¢€ Eau filtrée gazeuse Castalie 0€
Calpis, boisson lactée sucrée 25cl 3€ Sparkling filtered water | 5150:@*

Sweet yggourt'f/avoured drink| AlLERX P café/a—c— L5 2,5€
Ramune, limonade japonaise : 20¢l: @ 5€ Thé genmai bio a base de riz soufflé ‘ 2,5€
Japanese carbonated soft drink | 5 L% ~ (chaud ou froid) Organic Genmai tea (hot/Cold)

F—HZyoLKE (BH)

‘Biére | Beer| E—)L =

Kirin pression & 25c[‘ 4€ 50cl 7,5€
Kirin Free sans alcool (en bouteille) 33cl 5¢€ : / : )
Saké japonais | Japanese sake | A& frfzi*dl Chalgdl
C C
Gekkeikan, Kou no Tsuki (région Kyoto) 10€ 14 €
Morikunishuzo, Bibibi (région Kagawa) 11 ¢ 16 €
Umeshu (Liqueur de prune) | 88 5,5€

Plum liquor

#

Vins | Wine | 7> verre bouteille
12cl 75cl

Vin rouge [ Red wine | 7571~

Cotes du Rhone, Cuvée Guillaume Il 5¢€ 25€

Croze hermitage, Les Voleyses L e 29¢€

Vin blanc /| White wine | B>

Cotes du Rhone, Les Costes Nobles Terres 5€ 25€

/Sylvaner, Frey Sohler _ \ . 5¢€ . 23€

Vin rosé / kdse'wine/ R 1
Petula, Luberon « : 5¢€ 25 €



Restaurant japonais

KINTARO

24 rue Saint-Augustin - 75002 Paris



