GUIBINE

Restaurant coréen

Guibine | 44 rue Sainte Anne, 75002 Paris, France +331 40 20 45 83




Icones dans le menu

\ Piment m Gluten

V Végétarien Crustacé / Crustacean
® Temp >15mn Oeuf / Egg

T‘ 2 personnes = Poisson / Fish
¥ Contient du porc Soja / Soya

v Coup de coeur IY Lait / Milk

u Fruits & coques / Nuts

n Céleri / Celery
Moutarde / Mustard
Sésame
ﬂ Anhydride sulfureux / Sulfites
D Lupin
Mollusque / Mollusc

ﬂ Cacahuétes / Peanuts

Pour toutes allergies, n'hésitez pas a en parler a votre serveur.




MENUS MIDI AT BBROEY R

Tous les menus sont accompagnés d’un assortiment de légumes et d’une glace ou d’un café BELEyr  TARTU-LRFI-E—
& Aol URk ) g AEY) 230 glEyh - B —
2TOAZA—-KHBLEY FEFARIY—LXIEA—E—HDVTLET, _’g@, & - =
MENU BIBIMBAP froid 12,00€
Riz mélangé & un assortiment de légumes
W v R
EEN (BER)
MENU BIBIMBAP en pierrade 13,50¢€
Riz mélangé & un assortiment de légumes et boeuf
i B R
BRIEEUN Menu bibimbab m @“ =

MENU BULGOGI

Barbecue coréen au beeuf + salade + riz

=i S =T

TLAX+H 54+ TR

+1 supplément / + Alo] = A8/ Tolih 5—258m 14,50€
+2 supplément / + AFo| = 270 A8l / Fotih 5 —&iehn 17,00 €

\. MENU POULET

Poulet pimenté + salade + riz

|57 S|

2YhILE (HEFFUBRWD)+ Y54 + TR

+1 supplément / + Alo] = A B / Fotih S —siehn 15,50 €
+2 supplément / + Alo]= 271 A8 / Foi@ns ZRiehn 18,50 €
MENU PLAT AU CHOIX 12,50 €

Porc sauté au kimchi

Boeuf sauté a la sauce bulgogi

Calamars sautés aux légumes & la sauce pimentée
V' Vermicelles de patate douce sautées aux légumes
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X URTE: Porc m = K @

BUSAABEH, FILI%, catamars (%1 '! :

i Fr 7 F I (BREHROLHY). BF LTS BESEREMIColiSs had

Calamar Vermicelles euinent. it m = = E§

SUPPLEMENTS Abol =371 B

Ailes de poulets frites (4pcs) ™ Raviolis frits (4pcs) au porc et légumes
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SUFRE FH%E 4B 45¢€ 5~
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ENTREES

B IIES
SALADES
4
’51 5‘ Salade maison 7,00€
< ( Batavia, Carotte, Surimi, Concombre ) ﬂ S=18 &
=]
BR&YSH
Salade de méduse aux concombres 12,50€
SERIEE &S
IS5YS4
\ Salade de bulot pimenté 13,50 €
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BHIOMZY
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A 0O \ Porc sauté au kimchi & la sauce pimentée 12,50 € -
o - o)A RS ] ¢ =PRI
2 B LFD
\\ Calamars sautés aux légumes 12,5'2(’3
& la sauce pimentée N B
2 Aol
BV =L hBERY
N cre . 12,50 €
r?peou imcni mm:ﬂ
*LFFFS
Poitrine de porc bouillie, 18,50 € 1
Kimchi avec de I’huitre, Tofu A ¢ [=IRIS
R
Ryt L ELE. FLF. HiIB 2E)
\ Pdte de riz et pate de poisson sautées 30,00 r(::‘
f$ @ la sauce pimentée =R
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byRE (HESIFAS)

Kimchi : un plat traditionnel coréen composé de piment
et de légumes fermentés ( principalement du chou )
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Crépe coréenne aux lentilles
Ao =
BEFFI

Raviolis cuits a I'eau (Porc et légumes )
=%
KERF

Raviolis frits ( Porc et légumes )
aHEE
BIFEF

Vermicelles de patate douce sautées
aux légumes
A

Fy7Fz (BRCHROLDY)

Ailes de poulet frites

& la coréenne ( Sauce soja et ail )
&7

FREDEHS

Assortiment de fritures

( Surimi, Poisson blanc, Crevette,
Crépe aux lentilles, Courgette )
EEA

BERBITHOED EHE

Crépe coréenne a la ciboulette
et aux fruits de mer

34
BERTFFI

Steak tartare coréen
3
BERIVY

12,50€

SALDS




HORS D'OEUVRES A2 gRKE

O Beignets de crevettes et de patates douces 17 -
A5 7) NANSH

BELFOBITY

" Boeuf frit & la sauce aigre-douce
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BIFFROEEHA DT
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t# calamars frits & la sauce aigre-douce 32,00(:1_
O eAgolR4 L] SPRINT 7|
BF1 hOHBEEH A DT

¥ poitrine de porc grillée 32 (_)2 €
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f# Langue de boeuf grillée 34,00¢€
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PLATS

Tous nos plats sont accompagnés d'un assortiment de légumes & partager.

- Soupe de raviolis

R
BR¥FR—7

™ Soupe de raviolis avec rondelles de pate de riz

HuE

BEBADRFR—T

Rago(t de boeuf avec poireaux
S0
Ay TPy (FOFRX—T)

Ragolt de travers de boeuf
Zug
ALEZY (BEEAILEDZ—T)

Rago(t de cabillaud
o
BEOZ—F

Bibimbap
( Riz mélangé a un assortiment
de légumes et boeuf )
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Een

Bibimbap en pierrade ( Boeuf)
F&ud R (& 7))

SR ORBEE N

Bibimbap au poulet
SR (Ha7)
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Bibimbap végétarien au tofu
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Rago0t de kimchi avec tofu et porc
AR
FLFFT

Ragolt de pate de soja
fermentée au porc et coques
=g 7N

REF 4

Rago0t de tofu soyeux
( Soupe & base de coques )

AN

AR TFT (BEFT)

Crabe cru a la sauce pimentée
fermentée ( Non décortiqué )

A
TIvr (REORISLET)

Pot-au-feu de coquelet farci

( Riz, Ginseng, Ail, Pignon, Jujube )
AR

HYLTFEY (BBS)

Daurade mijotée a la sauce pimentée
=rz

BERBDEDIT

Nouvilles froides coréennes
& la sauce pimentée
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BES

Rago0t de fruits de mer
R
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Rago(t de boyaux de porc et légumes
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BARBECUES

HHH) 5 BEN—ANFa—

Tous nos barbecues sont accompagnés d'un bol de riz
et d'un assortiment de légumes & partager.

\ Poulet au barbecue coréen
EXL]
AyhILE (BROHFHIRILD)

Porc au barbecue coréen
A F 7]
FOZNAX (BAOHEHFRLD)

\
o=

Porc au barbecue coréen avec calamars
AAF @ 2317
AAADF)ILAF

V4

Boeuf au barbecue coréen
2317
Ziax

Boeuf au barbecue coréen avec champignons
HAE 7]
F/aAr¥AOTIILaFx

Boeuf au barbecue coréen avec calamars
2AojE17]
1HheFROFILAF

Boeuf au barbecue coréen avec calamars
et champignons

LA AHAZIY]
IHEF/ALFADTILIF

Canard au barbecue coréen
L E17]
Bo7)ILax (BAOHFEFRILSH)

Travers de boeuf au barbecue coréen

Z]
hie
Suppléments pour barbecue :
., Patesderiz 3,00€ Vermicelles
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Bt &M

19,00 €
5

19,00 €
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21,00 €
R

21,00 €
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22,00€
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22,00€
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3,00€




SUPPLEMENTS 27 Zoft

Q Riz 3,50€ Soupe miso au tofu 3,00 €
N a} et choux chinois N 2

R =

B2t

Batavia 2,00€ Kimchi 5,00 € 5

TS FaBy ¢ [

HFa *FLF

Assortiment de légumes

Eleis

( Kimchi, Cresson, Pousse de Soja,
< Mini-Anchois, Papaye, Racine de Lotus, Algues )

(AR, Woluhe, %712, W), stvpo}, @12, ]e])
BTty b

(FLF. FXF. BPL. BOBHAL» . NIV L2OY, bH®)

DESSERTS

HAE FH— b

¥ Mochi glacé, parfum thé vert
ou sésame noir
A otolAay HxH/HLA
BRESRAE HX 2RIV
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Gaufrettes fourrées a la glace
vanille et aux haricots rouges

=3}
EFATAR

¥

Melona bar
o 21}
A+ /N—

Thé vert ﬂ "
Sésame noir [} “ Eq

6,50 €

| SiER] | o

5,50€

4,50€

M IE]
Cheesecake aux haricots 7,00€
rouges
B = AolA
INGF—Xr—=%
S| SP5e] | [o
Gateau au thé vert et boule  7,00¢
vanille
=2k AlelA
BETy—=%
Glace ofo] ~A 7 TARI— L
- Thé vert - =2t - ﬁ$ Ein
- Sésame noir - A7 -BCE EING
- Chocolat - 24 -F¥33 g
- Vanille -upd 2t -NZ3 Eing
Sorbet mangue  WIAHIE rdyvy—~yv bk ElA

1boule:3€, 2boules:5€




ALCOOLS

5 RaY
APERITIF #+5 R&i&
Alcool de ginseng 40¢
Alcool traditionnel coréen fait a partir de racines de ginseng
olArE  REALE
-~ ﬂ o 4 \\_
BIERES %+ E—-/ 0
Kloud 5,50€
9= BEE—-ILISTR
Gangnham 5,50€
g @EE-ILAYFL
ALCOOLS COREENS &=+ BREOHE
verre bouteille verre bouteille
Yedam 45¢ Bekseju 45€ 19,0€
Saké coréen Alcool coréen infusé de riz, (375ml)
o — 4 T4 L (EEE) de plantes et de differentes herbes orientales
" A E BRE (RVED2)
Makkoli 14,0€ Sansachun 45¢ 1,0¢
Alcool de riz laiteux (750ml) Boisson alcolisée obtenue (375ml)
al Zw Iy par fermentation de riz et de fruits
I A LEE (PUHFaY)
Makkoli miel 17,0€ Maehwasoo 45€ 190€
Alcool de riz laiteux (750ml) Alcool de prune coréen (300ml)
Bobde #EIvIY | 3}F IR (X7 7 X BEEE)
Soju 45€ 14,0¢ Bokbunja 45€ 20,0¢€
Chamisul, Alcool traditionel au riz (350ml) Alcool de framboise coréen (375ml) [1
AT (Fol&) #Et (VUa) BEA BRAF(Rv 7o)
Soju au citron 45€ 14,0€ Hwayo 549°) .y 55¢€ (zngof)
o A= PR (350ml) Spiritueux de riz raffiné m
TALT 3 773 (MKEED 51,0€
s IR (500ml)
Soju péche 45€ 14,0¢
Bob 4t MR @50mb
CIRERIS) N L L 7
Vl N ROUGE ] t verre 750ml
Cétes du Rhéne Seigneurs de Laudun 5,00€ 25,00€ Kl
HIEEE A—hk+F2-0-X €Za-JL- a—+>
Crozes Hermitage 7,00€ 30,00€ Kl
a7 = aegE IJO0—X s IIZR2—-a
sfo]Egl BTV
Vl N B LAN C verre 750mi
Cotes du Rhéne Les costes nobles terres 5,00€ 25,00€ x]
HrEEE J—bkeFa-O0—R
Sylvaner Frey sohler 500€ 2500€ K
Avby Zo] &8 oy r—g—
Chablis Aegerter 850€  43,00€ Kl
AFEE] fAH e TV
VlN ROSE fjt;ﬂ] E]F(?—] mhed verre 750ml
Petula 500€ 2500¢ Kl

HFY} RFas




BOISSONS CHAUDES

i 55 BHAVENAY

Café 2,00€
A3 A—k-
Thé coréen ( Fleur de solomon, Riz) 3,00€
T2 AR
Thé vert 3,00€
=3} R
Thé oolong 3,00€
o.z3) J—OYF
Thé au jasmin 3,00€
Zp~w) 2} Ty AIUE
Thé au citron coréen et miel 4,50¢€
S22} HMFIEBHDHE
Thé au gingembre et miel 4,50¢€
AT EZRBBHDHE

BOISSONS FRAICHES T NS
Evian 3,50 € (500ml)
o) ok ITA7Y
Badoit 3,50 € (500ml)
EALE REEIK
Cocaq, Coca Zero 4,00¢€
g J-5. JAh-3-5+0
Jus d’orange 4,00€
LR e FLooPa—2x
Thé coréen froid 3,50€
3¢5 2= b
Thé vert froid 3,50¢
s B
Aloe Vera 4,50¢€
oal—flz_ ] TAINRS
Sikhye ( Boisson coréenne sucrée & base de riz) 4,00¢€
okl Vg
Sujeonggwa 4,00€

( Boisson coréenne sucrée @ base de canelle )

A%

La maison n‘accepte pas les cheques
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