NANIWA-YA

Restaurant japonais, 11 Rue Sainte-Anne 75007 Paris
Ouvert 7/7 de 11h30 a 22h30
Tel : 01.40.20.43.10

Prix nets, services inclus
Cheques non acceptés
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BOLDERIZ C'l¥A | 3.0€

Bowl of rice

ONIGIRI SIC&E N | 4.5¢€

Boulette de riz farcie au choix :
Saumon ma . Prune, Torimayo

Rice ball with choice of :

Salmon, Plum, Chicken with mayonnaise

SOUPE MISO %5t | 3.5€
Miso soup SVE T

Pickles NV

INARI W72 ) | 3.5€
Riz sushi enveloppé dans tofu frit mariné au soja sucré
Sushi rice envelopped on sweet fried tofu's skin £¥%

EDAMAME % | 4.0€

Pois mange tout / Japanese green bean

KIMCHI A4 F | 4.5€
Choux piquant mariné / Spicy pickled cabbage

LEGUMES MARINES ;&¥ | 4.0€




SOUEEIENOUILLES 56“ %\,f

UDON : SOBA :
Nouille épaisse a base Nouille a base de farine \ '
de farine de froment de sarrasin ‘

KAKE A7 | 10.5€

Soupe de nouilles sans garniture, simplement dans son bouillon
Plain noodle soup E¥im

KITSUNE & 24 | 12.5¢

Soupe de nouilles avec une tranche de tofu frit mariné sucré
With sweet soy cake [V

TANUKI =62 & | 12.5€

Soupe de nouilles avec des flocons de friture tempura
With deep fried flakes SV

TSUKIMI AR | 12.5¢

Soupe de nouilles avec un ceuf cru / With raw egg £ e

NIKU & | 13.5¢€

Soupe de nouilles avec lamelles de beeuf marinées au soja sucreé
With simmered beef (i

KOMBU 2% | 12.5¢

Soupe de nouilles avec de I'algue tororo / With seaweed (Vi

CURRY hL— | 12.5€
Soupe de nouilles avec bouillon au curry / With Curry soup F¥ie

TEMPURA XA 5 | 14.0€

Soupe de nouilles avec crevettes tempura / With shrimps fritters £V dm

ZARU €3 | 10.5€

Préparées froides (sans soupe) a tremper dans la sauce
Cold noodle to dip in sauce Vi

NABEYAKI UDON $8KE& 5 &A | 15.0€

Marmite de Udon, tempura crevette/légumes, poulet
Pot of udon, shrimp's tempura, chicken and vegetables [ dmm

RAMEN <h#E¥(F | 12.0¢ 38

Soupe de nouilles Ramen (bouillon volaille), tranche de porc
Ramen noodle of chicken soup with slice of porc £ I

Coup de coeur / Recommend %
e



Plat a base de riz
Bowl of rice with assortment on top

TAMAGODON E¥3 | 10.5€

Recouvert d'omelette
Scrambled egg with leek S o

KATSUDON b Y3 | 12.5€

Recouvert d'omelette au porc pané
Scrambled eqg with breaded porc ¥4

OYAKODON #2353 | 12.5¢

Recouvert d'omelette au poulet
Scrambled eqg with chicken £ =

TANINDON 42 A [13.5€

Recouvert d'omelette au boeuf
Scrambled eqg with beef 9" Jo

TENDON X3 | 13.5€¢ 3%

Recouvert de tempura (crevette, Iégumes)
Shrimps & vegetables fritters (tempura) on top

DONBURI t IS

MAGURODON % < A3 | 14.0€

Recouvert de tranches de thon cru
Sashimi of tuna on top e

N.SHAKE IKURADON “EgEv~< 55 | 14.0€

Recouvert de tranches de saumon cru, ceufs de saumon
Sashimi of salmon and salmon soak on top e

CURRYRICE AhL—54 R | 12.5¢

Curry a la japonaise au boeuf
Rice with curry sauce ¥

KATSU CURRY hY huL — | 145¢€
Curry a la japonaise accompagné de porc pané
Rice with curry sauce and breaded pork £

OMURICE A5 4 A | 13€

Riz sauté sauce tomate, poulet recouvert d'omelette
Fried rice with ketchup, chicken wrapped in omelette £¥




BOISSONS QZ“*»

EAU GAZEUSE CASTALIE #RE87K Sparkling water | gratuit
THE VERT CHAUD 25cl RI3K Green tea| 3.0€ .
THE VERT FROID MAISON 25c| BI3% Greentea | 3.0€ M L
COCA COLA 33cl D=3 Coca-Cola | 4.5€

JUS D'ORANGE 20cl AL > ¥ a2 — R orange juice | 4.5€
BIERE PRESSION & —JL (%) Draft beer | 4.5€ (25cl), 8.0€ (50cl)
UMESHU 8cl #8788 Liqueur de prune / Plum wine| 6.5€

SHOCHU 9cl &3 Alcool patate douce / Japanese potato alcool | 8.5€

sie PAD , r

GEKKEIKAN, Kou no Tsuki (Kyoto) 18CL B#E@ | 11.0€ (18cl) 6
URAKASUMI, Honjikomi (Miyagi) @& | 16.0€ (18cl), 58.0€ (BTL 72cl)
MORIKUNI SHUZO, Bibibi (Kagawa) #xE U'U U, | 16.0€ (18cl), 62.0€ (BTL 72cl)
YAMANE HONTEN, Suishin (Hiroshima) &0 | 16.0€ (18cl), 62.0€ (BTL 72cl) %
WAKAZE THE CLASSIQUE | 6.5€ (12cl), 36.0€ (BTL 75cl)

COTES DU RHONE, Cuvée Guillaume Il | 5.5€ (12cl), 26.0€ (BTL 75cl)
CROZES HERMITAGE, Les Voleyses | 8.0€ (12cl), 35.0€ (BTL 75cl)
SAINT EMILION GRAN CRU, Chateau du Barry | 48.0€ (BTL 75cl)
Blanc

SYLVANER, Frey Sohler | 5.5€ (12cl), 26.0€ (BTL 75cl)
GRAND ARDECHE, Louis Latour | 7.0€ (12cl), 29.0€ (BTL 75cl)
CHABLIS, Aegerter | 10.0€(12cl), 48.0€ (BTL 75cl)
BOURGOGNE ALIGOTE, Bader Mimer | 32.0€ (BTL 75cl)

Rosé

TAVEL, Chateau d'Acquéria | 6.0€ (12cl), 28.0€ (BTL 75cl)




